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01. Mala Térmica – UPCS400 



Mala Térmica – UPCS400
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Mala Térmica – UPCS400

As pegas embutidas eliminam a necessidade
de juntas.

O clip com a etiqueta do menu facilita e agiliza
a identificação do conteúdo. 
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Mala Térmica – UPCS400

Pegas moldadas que não quebram. Área integrada na parte superior da
mala, para colocação de recipientes.
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Mala Térmica – UPCS400

O UPCS400 combina a durabilidade da Cambro, com um estilo elegante e moderno, bem como novas características
que facilitam a entrega de alimentos. A sua estrutura externa em polietileno garante que não enferruja, não quebra
nem lasca. 

Possui um isolamento de espuma espessa o qual garante que os
alimentos se mantenham quentes ou frios durante horas.

Pode ser empilhada tanto com o UPCS400 como com o UPC400. 
Também se podem acrescentar rodas articuláveis para facilitar o 
transporte.
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Mala Térmica – UPCS400

Camchiller CP1220

Camwarmer 1210PW

Thermobarrier 400DIV

Combinação ideal: utilizar um recipiente que suporte temperaturas, 
que diferem, desde a preparação, à refrigeração, à confecção e à
exposição dos alimentos (-40ºC a + 191ºC), e uma tampa que evite
derrames. 
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